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	Kantin ve Kafeteryalar
	



	[bookmark: _GoBack]Hata kodu
	Tehlike/Problem
	TARİH
	TEHLİKE SINIFI :

	
	
	…../…/…
	ÇALIŞAN SAYISI :

	
	
	Evet
	Hayır
	AÇIKLAMA

	113
	Havalandırma ve baca her türlü kokuyu önleyecek şekilde mi?
	
	
	

	114
	Çalışan personel için tüberküloz, portör (sağlık) muayenesi yapıldı mı?
	 
	 
	

	115
	İlkyardım dolabı var mı?
	 
	 
	

	116
	İlkyardım dolapları hemen erişim sağlanabilecek yerlerde mi?
	 
	 
	

	117
	İlkyardım dolaplarının ihtiyaç malzemeleri yeterli mi?
	 
	 
	

	118
	Yangın için özel önlemler alınmış mı?
	 
	 
	

	119
	Zemin kaymaya, düşmeye karşı uygun malzemelerden yapılmış mı?
	 
	 
	

	120
	Çalışan personel için soyunma dolabı var mı?
	 
	 
	

	121
	Çalışan personel temizlik kurallarına ( Tırnakların kısa kesilmiş ve iş kıyafetlerinin temiz olması) uygun mu?
	 
	 
	

	122
	Satışa sunulan gıda maddelerinin ilgili mevzuat uyarında Tarım Ve Köy İşleri Bakanlığından Üretim/Ithalat izinleri Var mı?
	 
	 
	

	123
	WC’ler gıda üretim, satış ve tüketim yapılan yerlerden uygun uzaklıkta mı?
	 
	 
	

	124
	Ortamın ısınması ve aydınlatılması yeterli mi?
	 
	 
	

	125
	Çöp ve her türlü atığın konulacağı kap yeterli sayıda, büyüklükte ve ağzı kapalı mı?
	 
	 
	

	126
	Deprem veya sarsıntı gibi durumlarda devrilebilecek ekipmanlar duvara sabitlenmiş mi?
	 
	 
	

	127
	İstifleme kurallarına uyuluyor mu?
	 
	 
	

	128
	
	
	
	


NOT : Eğer yukarıdaki kontrol listesindeki soruların yanıtlarından hayır olanları işaretlenmişse, açıklamalar sütununa görüşlerinizi ve mevcut durum için yürütülmekte olan faaliyetleri yazınız. Bu forma ekleme yapılabilir.
ÖNERİLER
*Yeterli bakım, temizlik ve/veya dezenfeksiyona izin veren, çevreden ve işletmeden kaynaklanan bulaşmayı engelleyen veya en aza indiren ve bütün işlemler için hijyenik çalışmaya uygun yeterli çalışma alanı sağlanır.
* Zemin ve duvar yüzeylerinin sağlam yapıda, kolay temizlenebilir ve gerekli hallerde dezenfekte edilebilir olması gerekir. Döşemelerin atık suyun ortamdan uzaklaştırılmasına uygun olması gerekir.
*Tavan ve tavan donanımları, buharlaşma ve damlamadan dolayı gıda ve hammaddelerin doğrudan ya da dolaylı olarak kirlenmesine neden olmayacak biçimde tesis edilen açık renkte, kirin birikmesini ve küfün üremesini önleyecek biçimde ve kolay temizlenebilir özellikte olur.
* Pencereler ve diğer açıklıklar, kir birikimini önleyecek şekilde inşa edilir. Açık pencerelerin bulaşmaya sebep olabileceği durumlarda, gıda hazırlama sırasında pencerelerin kapalı ve sabit olması gerekir. Pencere içi eşikler raf olarak kullanılamaz.
*Kapıların kolay temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir olması gerekir.
*Gıdanın hazırlandığı alanlardaki ve özellikle gıda ile temasta olan yüzeyler düzgün, yıkanabilir, korozyona dayanıklı ve toksik olmayan maddelerden yapılır. Bu yüzeylerin sağlam durumda korunan, kolay temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir olması gerekir.
* Gıda işletmesinde üretim ve hazırlık alanlarının girişlerinde hijyen paspası bulundurulur. Bu paspasların temizliği, düzenli aralıklarla yapılır.
*Gıdaların uygun sıcaklıklarda muhafazası için yeterli kapasitede, uygun sıcaklık kontrollü hazırlama, depolama ve sunum koşulları sağlanır. Sıcaklık değerleri izlenir ve sıcaklık kayıtları tutulur.
*Gıda satış yerinin niteliğine göre hijyen kurallarını dikkate alarak yerleşim planı hazırlanır. Bu plan üzerinde çöp kovaları, zararlı mücadelesinde kullanılan tuzakların yerleri tanımlanır.
* İşletme ve işletme çevresinde zararlı barınmasını engellemek amacıyla, atık birikimine izin verilmez. Oluşan atıklar en kısa sürede ortamdan uzaklaştırılır.
*İşletme içerisinde, mal kabul alanı, hazırlık alanı ve kimyasal malzeme depoları bulaşmaları engelleyecek şekilde birbirinden ayrı yerlerde olur.
*Sıcaklığın aşırı oranda yükselmesini, buharın yoğunlaşmasını, toz oluşumunu önlemek ve kirli havayı değiştirmek için mekanik veya doğal havalandırma sistemi sağlanır. Kirli alandan temiz alana mekanik hava akımının önlenmesi gerekir.
*Havalandırma açıklıklarının üzerinde, bir ızgara veya aşınmayan malzemeden yapılmış koruyucu düzenek bulundurulur. Izgaralar temizlenmek için kolayca sökülebilir nitelikte olur. Tüm havalandırma kanalları düzenli aralıklarla temizlenir.
Formu uygulayanın      Adı Soyadı İmzası:

Kontrol eden  ve Denetleyen Risk değerlendirme Ekibi :


Adı SOYADI  		Adı SOYADI		Adı SOYADI		Adı SOYADI


Not: Diğer   sayfaları  da   paraflayınız.
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